colombire

LE RELAIS

ENTREES

LE CROQ'MONTANA

Une création gourmande a la raclette,

sur pain de mie, enrobée de lard 14. -
croustillant et parfaitement grillée.

Servi avec salade

LE POTAGE DU MOMENT

Une soupe maison aux saveurs de 12.-
saisons

LA VERITABLE SOUPE A

L’ OIGNON 14 -

Une soupe gratinée au fromage, garnie
de croltons

SALADE MELEE

Une salade fraichement composée de 12. -
légumes croquants et de saveurs
variées

PLANCHETTE VALAISANNE

Salaisons et fromages du Valais,
pain de seigle et pickles

21 / 31.-

PLANCHETTE DE FROMAGES

Sélection de fromages du pays

18.-

PLANCHETTE DE COLOMBIRE 32.

Tartines du moment, polencini, mini
Croq’'montana, salaisons et fromages

DESSERTS

LA FONDUE AU CHOCOLAT

Accompagnée de fruits et autres
gourmandises (dés 2 personnes)

18.- / pers

TARTE AUX FRUITS DU MOMENT
Selon 1'humeur :)

LE COOKIE GEANT
Sauce caramel 12.-
& boule de glace Vanille

PLATS

LA JOUE DE BOEUF

Comme un bourguignon, avec
légumes et sa polenta
crémeuse

LES RIB’S DU BOUCHER

Servis avec pommes de terre
roties, salade mélée et
sauce barbecue maison

LES MACARONIS DU
HAMEAU
LA TOMME ROTIE

Servie avec ses pommes de
terre roties, salade mélée

LA POTEE DE LEGUMES
A L’ANCIENNE

Légumes de saison &
lentilles. Servi avec toast
de pain de campagne

CROUTE AU FROMAGE

CROUTE JAMBON &
FROMAGE
CROUTE DU HAMEAU

jambon, fromage, oignons
caramélisés, oeuf

POLENTA GRAND MERE

raclette & oignons
caramélisés

POLENTA D’LA
MONTAGNE

raclette, oignons
caramélisés & lard

FONDUE A LA BIERE
VALAISANNE:

Moitié-Moitié
Chévre-Brebis
Champignons
Tomate

(fondue tomate servie avec
pomme de terre)

Supp. Pommes de terre
Nos fondues sont servies
avec pain, pommes, pickles &
oignons frits.

36.

38.

25.

28.

28.

24.

26.

28.

26.

28.

29.
30.
32.
32.



