colombire

LE RELAIS

LE CROQ’'MONTANA

Une création gourmande a la raclette,

sur pain de mie, enrobée de lard 15. -
croustillant et parfaitement grillée.
Servi avec salade
LE POTAGE DU MOMENT
Une soupe maison aux saveurs de 12. -
() saisons
Ll
Ll
sf SOUPE TOMATE & GENEPI 14. -
pi 0
Ll
SALADE MELEE
Une salade fraichement composée de 12. -
légumes croquants et de saveurs
variées
PLANCHETTE VALAISANNE
Salaisons et fromages du Valais, 22 |/ 32.-
pain de seigle et pickles
PLANCHETTE DE FROMAGES
Sélection de fromages du pays, 18.-
confiture de coing
LE CRUMBLE
Compotée de fruits de saison, 12.-
(7] crumble maison
—
o=
ﬁ TARTE AUX FRUITS DU MOMENT o
£ selon 1’humeur :) ;
(=]
LE COOKIE GOURMAND
Sauce caramel 12. -
& boule de glace Vanille
MACARONIS DU HAMEAU 16. -
(7¢
;; CROUTE AU FROMAGE 15. -
T
L.
EE COCOTTE DES CIMES 18.-
POLENTA AU CHOIX 16. -
RACLETTE A LA CHEMINEE 35. -

A volonté, Sur réservation, dés 10

personnes

PLATS

CARBONNADE VALAISANNE

cuite a la biére brune des
Marmottes - servie avec
pommes de terres roties

LE JAMBONNEAU

Jus corsé, pommes de terres
roties

LES MACARONIS DU
HAMEAU

LA TOMME ROTIE

Servie avec ses pommes de
terre roties, salade mélée

LA COCOTTE DES CIMES

carottes, tomate, pomme de
terre, légumes verts,
lentilles, noix grillées

CROUTE AU FROMAGE

CROUTE JAMBON &
FROMAGE
CROUTE AUX BOLETS

CrolGte au fromage, sauce
bolet

POLENTA D’LA
MONTAGNE

raclette & lard sec

POLENTA AUX BOLETS

raclette, sauce aux bolets

FONDUE MOITIE-MOITIE

Moitié-Moitié
Génépi & herbes
Bolets

Tomate

(fondue tomate servie avec
pomme de terre)

Supp. Pommes de terre
Nos fondues sont servies
avec pain, pommes, pickles &
oignons frits.
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