
LE TARTARE DE BOEUF
servi avec salade verte et
pommes de terre rôties

36.-

LE TARTARE DE BOEUF
D’AUTOMNE
noisettes et vieux fromage
de Colombire
servi avec salade verte et
pommes de terre rôties

38.-

SUPREME DE VOLAILLE
Sauce bolet, pommes de terre
rôties, salade verte

34.-

LES SPÄTZLIS
MONTAGNARDS
Lard,crème,éclats de
châtaignes

29.-

LES SPÄTZLIS DES
BOIS
crème de bolets

29.-

SALADE MONTAGNARDE
salade, jambon cru du
Valais, tomme rôtie sur
toast, pickles

28.-

CROÛTE AU FROMAGE
24.-

CROÛTE JAMBON &
FROMAGE

26.-

CROÛTE AUX BOLETS
raclette, crème de bolets

28.-

LES FONDUES

Moitié-Moitié
Génépi & herbes
Bolets 

29.-
34.-
34.-

LE CELEBRE CROQ AU LARD
Une création gourmande à la raclette,
sur pain de mie, enrobée de lard
croustillant. et salade verte

15.-

LE VELOUTé 
Butternut, courge, éclats de
châtaignes, pesto d’herbes

14.-

PLANCHETTE VALAISANNE
Salaisons et fromages du Valais, 
pain de seigle et pickles

22.-/32.-

PLANCHETTE DE FROMAGES
confiture de figues, graines

18.-

SALADE VERTE
Une salade fraîchement composée de
pickles  croquants

12.-

RACLETTE A LA CHEMINEE
A volonté, Sur réservation, dès 10
personnes

35.-

FO
ND

UE
S

sans réservation, dès 1 personne,  les châtaignes 
seront cuites au four

SORBET VALAISAN

9.-

12.-

12.-

PL
AT
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 !

LE  RELA IS
colombire

LA  BR I SOLÉE
D È S  L A  S A I S O N  D E S  C H Â T A I G N E S

LA  BR I SOLÉE
CHÂTAIGNES,  FROMAGES D’ALPAGE,  LARD SEC,  JAMBON CRU,  
FRUITS,  PAIN DE SEIGLE

LA  BR I SOLÉE  +  DESSERT
CHÂTAIGNES,  FROMAGES D’ALPAGE,  LARD SEC,  JAMBON CRU,  
FRUITS,  PAIN DE SEIGLE
SUIVI  D ’UNE TARTE AUX POMMES 

LA  BR I SOLÉE  +  DESSERT  +  RACLETTE  
( UN I QUEMENT  SUR  RÉSERVAT ION  DÈS  8  PERSONNES )
CHÂTAIGNES,  FROMAGES D’ALPAGE,  LARD SEC,  JAMBON CRU,  
FRUITS,  PAIN DE SEIGLE
DÉGUSTATION DE RACLETTE AU FEU DE BOIS
SUIVI  D ’UNE TARTE AUX POMMES 

CHÂTA IGNES  AU  FEU  DE  BO I S  
SUR  RÉSERVAT ION  DÈS  8  PERSONNES

35.-

40.-

55.-

TARTE AUX FRUITS

MOELLEUX CHOCOLAT
coulis caramel maison, glace
double crème, éclats
pistacheDE

SS
ER

TS

N’hésitez pas à demander nos plats en portion adaptée  pour les enfants 
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