colombire

LE RELAIS

LE CROQ’MONTANA

Eine raffinierte Raclette-Kreation

RIBS VOM METZGER

auf Toastbrot, umhiillt von knusprigem 15. - Serviert mit Bratkartoffeln, 38.
Speck und perfekt gegrillt, serviert grinem Salat und
mit grinem Salat. hausgemachter Barbecuesauce.
LE SANDWICH DU RELAIS
—_ Sérac-Kase, Walliser Schinken, 15.- TARTAB VON. COHLOMBIRE
g  Rucola, Pistazienpesto. Sérac-Kase, Olivendl,
w getrocknete Tomaten, Kapern. 38.
= 1) Serviert mit Bratkartoffeln
o KASEPLATTE J | o und grUnem Salat.
o 18. - <z
L Aprikosen-Chutney aus dem Wallis. —
— WALLISER PLATTE @ HAHNCHEN
(= . . Gebratenes Stubenkiiken,
- Trockenfleisch und Kase aus dem 22 / 32.- Estradon-Sauce 36
(7] Wallis, Roggenbrot und eingelegtes Servigrt o B;atkartoffeln :
Gemiise.
ense und grinem Salat.
GRUNE SALAT _# CASSOLETTE GNOCCHIS _#
Ein frisch zubereiteter Salat mit 12. - Sérac-Kése, hausgemachte
knackigen Pickles. Tomatensauce mit Krautern 298
vom Grossen St. Bernhard,
Rucola.
BERGSALAT GROSSMUTTER POLENTA _#
Mischsalat, Walliser Rohschinken, 29. - Raclette-Kise & 26.
Toast mit gerdstetem Tomme de rererRililEesierie AEEhEin.
Colombire, eingelegtes Gemise. BERGPOLENTA
(7¢]
Ll Raclette-Kase & 28.
(=] GOURMETSALAT ‘” karamellisierte Zwiebeln,
:ﬁ Bulgur, K1rschtowaten & getrocknéte 28. - gegrillter Speck.
= Tomaten, rote Zwiebeln, Petersilie, . ~
(72) Minze, Hummus. KASE-CROUTE _# 24.
SOMMERSALAT .. .
. N A KASE-SCHINKEN-CROUTE 26.
Mischsalat, marinierter Sérac-Kase,
Croltons, eingelegte rote Zwiebeln, 28. -
Aprikosen-Chutney aus dem Wallis,
A HALB-HALB FONDUE
halb-halb _g
TARTE AUX FRUITS - « B
e W Génépi & herbs & 29.
o, WALLISER SORBET 14.- S Tomaten & .
— SAprikosensorbet, Abricotine o Tomatenfondue, serviert mit 32.
o= L Kartoffeln.
g AFFOGATO DE COLOMBIRE 1. - Zusatz Kartoffeln 5.
(7,) Glace mit Doppelrahm. espresso
Ll
Q GLACES ARTISANALES (135ml) 5. -
Aprikose, Erdbeere, Birne,
Schokolade, Vanille, Salzkaramell
(72
—  CASSOLETTE GNOCCHIS .# 19.
=
RACLETTE AM KAMIN : GROSSMUTTER POLENTA _# 16.
A discrétion, auf Reservation, ab 10 35.- E KASE-SCHINKEN-CROGTE 16.

Personen.
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